Fernia ¢ Fiestas San Barntolome 2012
CONCURSO GASTRONOMICO

GAZPACHO MANCHEGO

Dia: 28 de Agosto — 2012 Inscripcion hastalas 11:00 h.
Lugar: “El Convento” Hora Pasara Jurado: 14:00 h.
BASES:
La elaboracion sera totalmente libre, los criterios de evaluacion seran los
siguientes:

Puntuacion durante la elaboracion:

Totalmente con lefia | 5 Concaza : 5 Comensales de masde 20 : 5
Conlefiaygas : 3 : Con pollo y/o conejo de granja : 3 : Comensales de 10-19 : 3 :
Totalmente congas : 0 Marisco y/o pescado @ 0 Comensales hasta9 : 0

Elaboracion totalmente enelsitio : 5 :  Utilizar gazpacho de Panaderia : 5 Utilizar setas y/o champifion : 5
Parte de ingredientes preelaborados @ 3 Utilizar torta de gazpacho @ 3
Base de caldo ya preparado : 0 Utilizar otro tipo de gazpacho @ 0 :
Puntuacion en la degustacion
Aspecto / presentacion / color :0-10 : Punto de caldo — caldoso :0-10 : Sabor / punto de sal : 0-30 :
Punto de coccion del gazpacho :0-10 Punto de caldo —meloso : 0-8 :
Punto de aceite : 0-10: Punto de caldo —seco : 0-5 :

Puntuacion maxima 100 puntos: 30 de elaboracién + 40 de presentacion/punto + 30 sabor. El jurado estara
compuesto por 5 miembros mas un presidente (total 6), caso de empate los puntos del presidente valdran
doble a efectos de desempate. La puntuacion de degustacion se sumara todos los puntos otorgados por los
miembros del jugado y se dividird por 6 y se sumaran la puntuacion obtenida durante la elaboracion. Entre
los cinco participantes con mejor puntuacion, sin que conozcan el orden, se les dara la opcidon de votar
entre acatar el orden obtenido, o someterse a una segunda ronda de evaluacion entre estos cinco, saliendo
asi los tres primeros clasificados.

Subvencion: 20 euros por sartén
Premios: 1° Clasificado 60 euros.

2° Clasificado 40 euros.

30 Clasificado 25 euros.

La Comisidn de Festesos.



